SBARTH®
Catering

REGIONAL. SAISONAL. LECKER.

AB HO LU NG

Datum: 4
Nomio: Personenzahl: -
Adresse & Telefon: Uhrzeit d. Abholung: (zw. 11-13 Uhr)

X Bitte kennzeichnen Sie lhre Auswahl mit einem Kreuz im Kastchen. /%

Festtagssuppe
KloRchen, Eierstich, Gemuse, Krauter, Baguette

7,45 €/Person

KALTE SPEISEN

Geraucherter Stremellachspraline — Sesamalgensalat

Knackiger Feldsalat — Ziegenkdsecrumble - Birnenspalten
karamelisierte Nisse — Kartoffeldressing 14,10 €/Person

Rauchschinken - Waldorfsalat |

Baguette |

HAUPTGERICHTE

Ofenfrische Rehkeule - BirnenPreiselbeersauce

26,65 €/Person

Geschmorte Ententeile - Orangensauce

Gebratener Zander - Dijonsenfsauce |

BEILAGEN

KartoffelkloBe — Spatzle m. Brosselbutter — Kartoffelgratin
Apfelrotkohl — Rahmwirsing — ,Alte* Mohren

DESSERT

Dessertvarianten von weihnachtlich siien Siinden 5,20 €/Person

3
2 : Betriebsrestaurant im Hause Nordzucker AG Tel. 0581 - 97 98 96 31
i?’{k: harthzcatering. de ‘ Heinrichstr. 7a - 29525 Uelzen Mail: info@barth-catering.de v




